YKPATHA

KOMYHAJIbHUM 3AKJIAJT
«TOIKILJTbHAN HABYAJBHUM 3AKJIAJL
(SICJIA-CAJIOK) Ne 6
KOMBIHOBAHOI'O TUITY

XAPKIBCBKOI MICBKOI PAIW»

HAKA3
15.07.2019 Ne 59

[Tpo cTBopenns B K3 «IH3 Ne 6»
po6OUOi rPyIH MO BIPOBAIKEHHIO
cucremu HACCP

Ha Bukonannsa 3akoHiB Ykpainu «IIpo ocBiTy», «IIpo gomikiibHy OCBITY», H. 2
4.2 c1.20 3akony Ykpainu «I[Ipo OCHOBHI MPHUHLMIM Ta BUMOTH 1O OE3MEYHOCTI Ta
SKOCTI XapyoBHX MpOAYKTiB», «IIpo nep:kaBHUN KOHTpOIb 3a JOTPUMAaHHSIM
aKOHOJIABCTBA IPO XapyoBl MNPOAYKTH, KOPMH, NOOIYHI MNPOAYKTH TBAPUHHOIO
MOXO/KEHHS, 310poB’s Ta 6marononxyydst TBapun», JICTY 1SO 22000:2007 Cuctemu
yIpaBIiHHSA OE3MEeYHICTIO XapuoOBUX MPOAYKTIB. Bumoru 1o Oynb-skux opraHizariii
xapuoBoro nanirora (ISO 22000:2005, IDT), Hakazy Minarpononituku YKpaiHu Bif
01.10.2012 Ne 590 «IIpo 3aTBepmkenHs Bumor 1010 po3poOku, BIPOBAHKEHHS Ta
3aCTOCYBaHHS TMOCTIMHO AIFOYMX MPOIEAYpP, 3aCHOBaHWX Ha mpuHImMNax Cucremu
ynpaBiiHHs Oe3neyHicTio xapuoBux mpoaykriB (HACCP)», 3 meToro po3poOkw,
BIIPOBAKCHHs, 3abe3nedyeHHs edekrtuBHoro Bukopuctanus cucremu HACCP B

3aKJiaal JOILIKIJILHOI OCBITH

HAKA3VIO:

1. CreBoputn B K3 «JIH3 Ne 6» poGouy rpymy 3 po3poOKH Ta BOPOBAKEHHS
CUCTEMHU yTpaBiiHHS Oe3neunicTio XxapyoBux npoaykrie HACCP y cknani:

KepiBauk po6oyoi rpynu: Pomanosa FO.A., 3aBigyBau K3 «/IH3 Ne 6».

Cexperap: [1anina M.C.

Unenu poboyvoi rpymnu: Kosanenko H.M., Buxosarenb



Xpucrtoera O.B., BUX0OBATEIb-METOIUCT
JleBuenko T.I., cectpa MennyHa crapia
Crorniit JI.B., kyxap
Kekina H.M, xomipHuk
2. [IpoBecTr HaBYaHHS YWIEHIB poOOUYOT TPYIIH.
Jlo 02.09.2019
3. PoGouiii rpymi:
3.1. Buznauutu cdepy 3acrtocyBans cuctreMu HACCP, sika po3MOBCIO/KY€ThCS Ha
TEXHOJIOT14HI MPOIIECH Ta BUIU HeOE3MeUHUX (haKTOPiB.
Jo 02.09.2019
3.2. Po3poOuty MOBHI OMUCH XapuyOBUX MPOYKTIB, 1110 BUKOPUCTOBYIOTHCS B 3aKJIAI1
JOIIKIIBHOI OCBITH Ta MICTATh aKTyaJIbHY 1H(OpPMAIIIO II0JI0 X 0€3MEeUHOCTI.
Jlo 02.09.2019
3.3. Ckiactu OJIOK-CXEMH TEXHOJIOTITYHHMX TPOIECIB, sIKI BiJOOpakaroTh BCl eTaru
MpOIECYy B MEXKax KOHTPOJIIO 3a MOTYXKHICTIO — BiJI HAJIXO/KEHHS IMPOJAOBOJIBYOT
CUPOBHMHH JI0 TIOCTAYaHHS XapUOBUX MPOAYKTIB JIJI JUTSYOTO XapUyBaHHS.
Jo 02.09.2019
3.4. TlpoBectn anHami3 Hebe3meuHuX (AKTOpPiB, 3 METOK BHU3HAUEHHS, K1 3 HHUX
HEOOXITHO YCYHYTH, 3MEHIIUTU 0 MPUUHATHOTO PIBHS a00 MOMEPEIUTH iX TOSIBY
JUTSI BATOTOBJICHHS OC€3MEYHUX XapUYOBUX MPOIYKTIB.
Jlo 02.09.2019
3.5. 3a0e3neunTy HAJISXKHY PO3POOKY Ta BIPOBAKEHHS 3aXO01B 3 KOHTPOJIIO.
Jo 02.09.2019
3.6. BcraHoBuTM Ta  BOPOBAAUTH CHCTEMH  MOHITOpUHTY. [lpu3HauuTu
BIJINOBIJIAJILHOIO 0CO00I0 3a TMPOBEACHHS MOHITOPUHTY CECTPY MEIAUYHY CTapuly
JleBuenko T.I.
Jo 02.09.2019
3.7. Po3pobutu KOpUryBajbH1 J1i JJ1s KOKHOI KOHTPOJIBHO-KPUTUYHOIT TOUKHU.

o 02.09.2019



3.8. BopoBaautu nporienypu Bepudikalii, siki 103BOJISIOTh BCTAHOBUTH YU CHCTEMa
HACCP B 3aknafii IOMKUIBHOT OCBITH MPALIOE MPABUIBHO 1 €PEKTUBHO.

Jlo 02.09.2019
3.9. IlizrotyBaT HOOKYMEHTH, $KI MIATBEPIKYIOTh (YHKIIOHYBAaHHA CHCTEMHU
HACCP B 3akiajii JOMIKUIBHOI OCBITH.

Jo 02.09.2019
4. 3arBepautu [lonoxenns mpo podouy rpyny HACCP (Jomarok 1).
5. 3aTBepAUTH Ta BBECTH B 10 KYPHAIH:
5.1. XKypnan peectpaliii HOMKOKEHb CKIITHUX MPEIMETIB 1 IPEAMETIB, 110 O FOTHCS.
5.2. KypHan cnocTepekeHb 3a MIKITHUKAMHU.
5.3. XKXypuan mpoBeneHHsS poOIT Mo OopoThdI 3 MIKITHUKAMU (Ie31HCeKIli Ta
JepaTuzariii).
5.4. Kypnan 001Ky BUKOPUCTaHHSI TOKCUYHUX CIIOJIYK Ta PEYOBHH.
5.5. Kypnan BiABIIyBauiB Xap4yoOJIOKY.
5.6. XKXypHan mniIaHOBO-MONEPEIKYBAJbHUX Ta aBapiiiHUX poOIT MO PEMOHTY Ta
orjisiTy oOJiaHaHHS.
5.7. KypHan mIaHOBO-TIONEPEKYBAIBHUX POOIT MO PEMOHTY 1 OIVISIAY CHUCTEM
BOJIONIOCTaYaHHsI, BOJOBIIBEICHHS Ta CUCTEM BEHTIIIIOBAHHS.
5.8. Kypnan peectpaiiii Ta KOHTPOJIIO OAKTEPUIIMIHOT YCTAHOBKH.
5.9. Kypnan canitapHoi 00poOKH CMITTEBUX KOHTEHHEPIB.
5.10. XKypnain — rpadik npoBeeHHs TeHEpATbHUX TPUOUPaHb.
6. 3atBepautu nporpamu-nepeaymonu cucremu HACCP.
7. Buectu 3Minu 10 HomeHkiatypu K3 «IH3 Ne 6» (mogatok 2).
8. BaecTn 3MiHM 710 TOCAA0OBHUX Ta POOOUUX THCTPYKITIH:
8.1. IlocamoBoi iHCTpyKIIi BUXoOBaTemsi-MeToaucTa Xpuctoepoi O.B.;
8.2. Pobouoi inctpykitii komipuuka Kekinoi H.M.
8.3. Pobouoi incTpykuii kyxapst Ctorniit JI.B.
8.4. TIlocanosoi iHcTpykiii BuxoBatens Kosanenko H.M.

8.5. TlocamoBoi iHCTpYKIIii cecTpu MenuuHoi cTapinoi Jlepuenko T.1.



8.6. Po0Oouoi incTpykiii momiuHuka Buxopatens [Taninoi M.C.

10 20.09.2019
9. KoHTposib 32 BUKOHAHHSIM HaKa3y 3ajHINIalo 3a COOOIO.
3aBigyBau K3 «JIH3 No 6 » 0. POMAHOBA
3 HaKa30M O3HAMOMIJIECHI:
No HazBa nmocagn II.L.B. ITignuc ara
3.00. 03HANOMJIEHHS
1 | KomipHuk Kekina H.M.
2 | BuxoBarenb KoBanenko H.M.
3 | Cectpa MeauyHa crapiia JleBuenko T.I.
4 | [lomiYHUK BUXOBATEIs [Tanina M.C.
5 | Kyxap Crorniii JI.B.
6 | BuxoBarenb — MeTOAMCT Xpucroesa O.B.
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Honatox 1
1o Hakazy K3 «IH3 Ne 6»
15.07.2019 Ne 59

IHOJOXXEHHA
ITPO POBOYY I'PYITY HACCP

1. 3arajbHi nMoJ10KeHHS
[le monoxeHHs perymoe AisuibHICTH pobouoi rpynmu HACCP (nmani I'pyna

HACCP) B koMmyHanpHOMY 3aKiai «JlomKiapHUI HaBYaIBHHUM 3akiaaj (scia-
canok) Ne 6 komOiHOBaHOTO TUTTY XapKiBChbKoi Micbkoi paam» (mami 3/10).
I'pyna HACCP ctBOproeTbcs 3 MeTOK KoopauHamii  aisuibHOCTI 310
3a0e3neyeHHs] (DYHKI[IOHYBaHHS Ta MIATPUMKHA B POOOYOMY CTaHI CHCTEMH
HACCP, mo Biamosimae sumoram JICTY ISO 22000:2007 «Cucremu
YOpaBIiHHSA OE3MEUYHICTIO XapyoBUX MpPOJIYKTiB. Bumorum 1m0 Oynb-siKux
opraHizailiii XapuoBOro JaHIIOTay.

I'pyna HACCP CcTBOpPIOETBCS, PEOPraHi3yeThCA 1 JIKBIIYETHCS HAKa3aMHU
3aBiqyBaua 3/10.

Unenn rpyniu HACCP B cykynmHOCTI TOBUHHI MaTH JOCTATHI 3HAHHS 1 IOCBIJ B
00JacTl TEXHOJIOTIi YMpaBIIHHS SKICTIO, OOCIYroBYBaHHS YCTaTKyBaHHS 1
KOHTPOJILHO-BUMIPIOBAJIBHUX TPHWIJIAJIB, @ TaKOX B YaCTHHI HOPMATHBHUX 1
TEXHIYHUX JOKYMEHTIB Ha MPOIYKITIO.

I'pyna HACCP € moctiifHO Ait04UM OpraHOM, MPU3HAYEHUM ISl BUPIIICHHS
MUTaHb, MOB'A3aHUX 3;

— pospobkoro cuctemu HACCP na ocnoBi Bumor JICTY ISO 22000:2007
«CucreMu ympaBiiHHS O€3MEYHICTIO XapyOBUX MPOIYKTIB. Bumoru mo
OyIib-SIKMX OpraHi3alliii XapuoBOTO JIAHIIOTaY;

— BHIpoBaKeHHAM 1 miarpumMkoro cuctemu HACCP B pobodyomy cTaHi;

— (opMyBaHHSIM KOHIIEMIIi MTOOYIOBH 1 MOIMIIIEHHS SKOCTI MPOAYKIIii, 1110
BurotoBisieTbes B 3/{0 ta cucremu HACCP.

VY cBoii gisbHOCTI Tpyna HACCP kepyeTbcsi BHYTPIIIHIMHA 1 30BHIMIHIMU
HOPMATHBHUMU JOKYMEHTaMH, Hakazamu 3aBimyBada 3J10, num [lonokeHHIM
Ta IHITUMU HOPMAaTUBHUMU JOKYMECHTAMH.

Y cBoix pimennsx ['pyma HACCP kepyeThcs meTtomamMu 1 TiIXOJaMH,
Bu3HaueHumu ctangaptom JCTY ISO 22000:2007.

Pimenns, mpwuitasati [pynoro HACCP, € 000B's3koBUMH JjIsi BUKOHAHHS
migpo3aiioMm 1 mepcoHamom 3JI0  micnms  3aTBEP/KEHHS  BIJIMOBIIHUMU



2.1.

2.2.
2.3.
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3.4.
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4.1.

4.2.

nocagoBuMu ocobamu. [lpu 1bOMy mnojanbiil Aii, BIAMNOBIZAILHUX OCIO
koHTpomorThes ['pynoro HACCP ax 10 BUKOHAHHS PIllICHb.

2.0cHoBHi 3aBganns rpynu HACCP
Koopaunaitist po0it 31 CTBOPEHHS, BIIPOBAKEHHSI MITPUMIIL B poO0OYOMY CTaH1
1 BJOCKOHAJICHHS CUCTEMU YIIPABIIHHS SIKICTIO TPOAYKIIT HA OCHOBI MPUHITUIIIB
HACCP.
Posrnsa nutans, MOB'I3aHUX 3 TMABUIIICHHSIM SKOCTI 1 O€3MMEKH MPOAYKITIi.
AmHani3 pe3ynbTaTiB MoHITOpUHry cucremu HACCP.
Omuinky edextuBHOCTI yHKIioHyBaHHsa cucteMu HACCP.
[InanyBaHHs 3aX0/1iB 3 ocTiHOTO BIockoHaneHHs cuctemu HACCIIP.

3. CtpykTrypa
Cknan I'pynu HACCP 3artBepIKyeTbCcsl Haka3oM 3aBiayBada 3aKiany
JIOIIK1JILHOI OCBITH.
o cxknany I'pynu HACCP BXoasaTh MpaliBHUKH BIJAMOBIAHO 0  HaKa3zy
3aBilyBaya.
3 uncna uieHiB rpynu HACCP npu3zHavaeThCcs KOOPAUMHATODP 1 CEKpeTap.
3a HeoOXIHICTIO PYHKIIT KOOPAUHATOPA 1 CEKPETAPSI MOKYTh OyTH CYMIIIIEHI.
Ha 3aciganna I'pynu HACCP moxyTs 3anponryBaTucs (axiBii Oyab-sIKOTO
MIIPO3ALTY 3aKJiaay AOLIKUIBHOT OCBITH Jisi OUIbII TJIMOOKOTO PO3TIISTY
MUTaHb MOPSAJKY J€HHOTO.

4. OyHKuUil
KoopauHarop BUKOHY€ HacTymH1 (QyHKIIII:
— (¢opmye ckiag poOo4oi rpynu BiIMOBIAHO JI0 TaTy31 pO3pOOKH;
— BHOCHTbH 3MIHHU JI0 CKJIaJly poO0OUOT IpynH B pasi moTpeou;
— KOOpAUHYE POOOTY IPYyIIH;
— 3a0e3neuye BUKOHAHHS y3TOJ[KEHOTO TIaHy pOOOTH;
— po3noAauIsie poOOTY 1 000B'A3KH;
— 3a0e3rneuye OXOIJIEHHs BCi€l 001acTi po3po0Ky;
— TMPEACTaBIsi€ BUTbHE BUPAKCHHS TyMOK KOXXHOTO 4YICHA TPYTIH;
— PpOOUTH BCE MOXKIIMBE, 00 YHUKHYTH HEMOPO3yMiHb UM KOH(IIKTIB MIXK
YICHAMH TPYIH 1 iX TApO3aALIaMu;
— JIOBOAMTH JI0 BUKOHABIIIB PIIICHHS TPYIIH;
— TPEICTaBIsi€ TPYIY B KEPIBHUIITBI OpraHi3allii.
J1o 000B's13KIB CeKpeTapsi BXOUTD:
— Oopradi3zauis 3acijJaHb IpyIu;



— peecTpallisi WICHIB IPYNH Ha 3aC1IaHHSX;
— BEJICHHS IPOTOKOJIB PillleHb, MPUHHATHX POOOUOIO TPYIIOLO.

4.3. T'pyna HACCP BukoHye HacTyIHI (PyHKIIII:

5.1.

5.2.

5.3.

— BU3HaUeHHA oOmacti mnomupeHHs cucremu HACCP 1 BuaiieHHS
CTPYKTYpHHUX MIAPO3ILIIB Ta CHIBPOOITHHUKIB, MO OepyTh ydacTh B ii
CTBOpEHHI, BIPOBAI’KEHHI Ta PO3BUTKY;

— po3po6ka [lomiTuku 1 cucTeMaTHYHA OIiHKA 11 MPUIATHOCTI;

— IUIaHYBaHHs, KOHTPOJb 1 OIiHKa pOOIT MO CTBOPEHHIO, MIATPHUMII 1
BrockoHaneHHIo cucteMu HACCP;

— po3poOka (KopuryBaHHS) OJIOK-CX€M BHUPOOHHUYHUX TMPOIECIB, MpHU
HEOOX1JTHOCTI IJIaHW BUPOOHUYUX MPUMIIIICHb;

— po3poOKa BIIOMOCTEHN PO CBOIO MPOAYKILiIO;

— pO3riIsiA Ta OLiHKA po3poditoBaHuX JoKyMeHTIiB cuctemu HACCP;

— OLIHKa 1 aHaji3 1 pHU3MKIB, WMOBIPHICTh peajizamii HeOe3MeyHuX
dakTopiB;

— po3poOka, orinka Ta kopuryBaHHs 3BiTy HACCP;

— BHU3HAUCHHA, OIlIHKA Ta BJOCKOHAJICHHS CHUCTEMHU MOHITOPUHTY
KOHTPOJBHUX KPUTHUYHUX TOUOK B cucteMi HACCP

— mepiloguyYHa nepeBipka (He MeHIlle 1 pa3y Ha piK) ONUCIB MPOAYKIIi 1
BUPOOHMIITBA;

— IIOpIYHI PO3IJIAJN Ta 3aTBEP/KEHHsS MpOTpaMy ayaWTIB 1 aHami3 ii
BUKOHAHHSI;

— YXBaJIeHHSI KOPUTYBaJIbHUX /i, KOHTPOJIb iX BHUKOHAHHSIM 1 OIlIHKa
PEe3yIBTaTUBHOCTI;

— TUIaHyBaHHS PECYPCIB JJIA PE3yJbTaTUBHOTO (DYHKIIIOHYBAHHSI CUCTEMU
HACCEP;

— 3a0e3MeuyeHHs 3aly4eHHs 10 AiSIbHOCTI 3 miaTpumku cuctremu HACCP
BCIX CIIBpOOITHHKIB 3aKJIaay JOIIKIIBHOI OCBITH.

5. Opranizauis pooir

Zacimanus ['pynu  HACCP npoBoumdTthCs 3a IIJIAaHOM, PO3POOJICHUM
koopaunatopoMm I'pynu HACCP. JlonmyckaeTbcss NMPOBEICHHS MO3aILIAHOBUX
3acimanb 3 iHimiatuBu koopauHatopa ['pynmu HACCP ab6o uneniB ['pymu
HACCP 3a noro/iykeHHsIM 3 KOOPJIUHATOPOM.

Koopaunarop Ha miAcTaBl mjiaHy MailOyTHBOTO 3acijaHHS TOTy€ HEOOXITHI
Matepiaiy o0 MOPSJIKY JTEHHOTO.

Marepianu nopsaky AeHHoro HagaroTbes wieHaM ['pynu HACCP ne mi3zHime
3-X JHIB J10 TPOBECHHS 3aCiJaHHS.



5.4.

5.5.

6.1.

7.1.

7.2.

7.3.

Unenu ['pynmn HACCP nomaroTh KOOPAMHATOPY CBOI 3ayBa)KE€HHS 1 MPOIMO3UIIIT
3a MaTeplajlaMy 3aciJIaHHs He MMi3Hime 1 THS 10 3acijaHHs I BKJIIOYEHHS iX B
pIIIEHHS.

[Iporokon 3acimanb 1 HmpUHATHX pimieHb rotye cekperap ['pynmu HACCP,
nianucye 3asigyBad 3/10, skuil Ma€ MpaBO OCTATOYHOTO yXBaJCHHS PIIICHHS
I'pymu HACCP. Ilpotokonu 36epiratotecst y koopauHaTopa ['pymu HACCP,
KOITisl POTOKOJTY MEePEIAETHCSI BUKOHABITIO.

6. IlpaBa
Unenu I'pynu HACCP Maroth npaBo:

Ha/1aBaTU peKOMEH Ialli 1040 (OpMyBaHHS Ta peani3alii HOJITHKY;

— 1HIIOBaTH pIMIEHHS OyIb-IKUX MpPOOJIEM, SIKI CTOCYIOTbCS O€3NeKH
BUPOOJICHOT NPOAYKIIIT;

— mnponoHyBaTH Ijs po3risiay Ha 3acigaHHsax ['pynu HACCP Oynp-siki
MUATaHHSA, 110 CTOCYIOThCS MiJABUIICHHS €()EKTUBHOCTI (PYHKI[IOHYBaHHS
cuctemu HACCP.

7. BinnoBizajibHicTh

Unenu ['pynu HACCP HecyTh quciuruiiHapHy BiJIIIOBIIATbHICTS:

— 3a HeyyacTh 0e3 MOBaXHOI MPUYMHMU B 3aCiAHHSIX 1 HE MOBIJIOMIICHHS

npo 1e 3a3aanerias cexkpetaps ['pynu HACCP,

— 3a HEBUKOHAHHS opyueHb 1 pimensb ['pynu HACCP.
Cekperap Hece JUCHUIUIIHAPHY  BIAMOBINAIBHICTE 32  HECBOEYACHE
odopmiieHHs JoKyMeHTIB 3acigans ['pynu HACCP.
Koopaunatop Hece MUCIHUIUIIHAPHY BIAMOBIIAJBHICTG 32 HEBUKOHAHHS
00O0B'A3KIB.



